




ESCANEA EL CÓDIGO QR  PARA ACCEDER A NUESTRA WEB

Materias primas de calidad para la elaboración de helados.
En Aromitalia creemos que cada receta es única, por eso contamos con un equipo

 técnico y comercial dispuesto a brindarte el mejor asesoramiento.

¡Te esperamos en el stand 3013!

¡Checa nuestro blog Mundo Heladero y
 descubre capacitaciones, recetas,

 consejos y mucho más!

Aromitalia México | www.aromitalia.mx
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La Industria del helado y la paleta en México desde hace ya varios años ha 
tenido un crecimiento anual de 8%.  Dicho crecimiento se debe en gran 
medida a los actuales miembros de la industria logran consolidarse y crecer 
sus proyectos, trascendiendo y alcanzando nuevos nichos de mercado, 

quienes buscan un estilo diferente, exigiendo nuevas tendencias.

Por tal motivo, consideramos que la capacitación y constante actualización 
es sin duda, el mejor camino para alcanzar el éxito. En la presente edición de 
la FIHEP, contamos con la presencia de importantes chefs, nacionales e 
internacionales quienes compartirán su experiencia para ser mejores profe-

sionales. 

En nuestra apuesta, hemos acompañado un nuevo proyecto, Expro Repos-
tero, con el que deseamos les traiga más oportunidades y metas por 

cumplir.

A ti emprendedor, empresario, te invitamos a ser un jugador más atrevido, a 
que apuestes por invertir en una industria que permite una dinámica inno-
vadora con excelente rentabilidad. Así como nosotros apostamos por el 

invitamos a que aproveches el espacio y lleves nuevos productos a tus clien-
tes. 

Las estadísticas están de tu lado, las ventas cruzadas como lo es llevar un 
producto complementario a un cliente actual rebasan el 70% de probabili-
dad de consolidar la venta, mientras que llevar un producto a un nuevo 

público, la probabilidad de concretar la venta no rebasa el 20%

Interactúa con el expositor, aclara todas tus dudas y haz la mejor inversión.
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Maestro Mario Masiá
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Maestro José Maria Gil







13:00 CONFERENCIA

REDES SOCIALES

16:00 LIC. MARIANA CURIELDEMOSTRACIÓN

RETOS Y DESAFIOS DENTRO DE LA INDUSTRIA HELADERA
DE LA FASE 2 NOM 051

16:00 DEIMANDEMOSTRACIÓN

USOS Y BENEFICIOS DE CREMAYA

JUEVES    2 FEB

17:30 DEIMANCONFERENCIA

!CONOCE LOS NUEVOS SABORES DE DEIMAN NATURA!

16:00 LIC. JUAN LLAVONA
ESCUELA DE NEGOCIOS

CONFERENCIA

INNOVACION EFECTIVA Y PERMANENTE EN LAS EMPRESAS

13:00 AROMITALIADEMOSTRACION

SNACKS HELADOS

11:30 MICHELLE FREYRIADEMOSTRACION

FOTOGRAFIA PARA HELADOS  Y PALETAS

VIERNES   3 FEB

16:00 HUGO GONZALEZ
HABLEMOS DE HELADO / FIHEP

CONFERENCIA

CÓMO MONTAR UNA HELADERÍA
EXITOSA Y RENTABLE

11:30 DEIMANDEMOSTRACIÓN

PREPARA AGUAS FRESCAS CON  CREMAYA

16:00 ALBERTO GALVAN
DIRECTOR SOLARGY

CONFERENCIA

QUE EL RECIBO DE LUZ NO TE DEJE HELADO... 
INVIERTE INTELIGENTE

SÁBADO   4 FEB

JUEVES   2 FEB
13:00 LIC. MIGUEL MEDINACONFERENCIA

INTELIGENCIA FINANCIERA

LIC. LUIS SANDOVAL

16:00 ALBERTO GALVAN
DIRECTOR SOLARGY

CONFERENCIA

QUE EL RECIBO DE LUZ NO TE DEJE HELADO... 
INVIERTE INTELIGENTE

VIERNES   3 FEB
12:00 CHEF MARIO MASIA

CHEF JOSE MARIA GIL
CURSO PARTE 1

APRENDE DE LA MANO DE DOS REFERENTES 
DE LA HELADERIA INTERNACIONAL

CURSO INICIACIÓN AL MUNDO
DEL HELADO

SÁBADO  4 FEB

17:30 HUGO GONZALEZ
HABLEMOS DE HELADO / FIHEP

CONFERENCIA

MODELOS DE NEGOCIO EN HELADOS Y PALETAS. 

10:00 CHEF MARIO MASIA
CHEF JOSE MARIA GIL

CURSO PARTE 2

APRENDE DE LA MANO DE DOS REFERENTES
DE LA HELADERIA INTERNACIONAL

CURSO INICIACIÓN AL MUNDO
DEL HELADO



ACADEMIA DEL HELADO La Academia del Helado es un espacio para quienes tiene o 
quieren emprender un negocio, donde podrán actualizase en los 
temas más innovadores de la industria.
Año con año en nuestra Academia presentamos a los mejores 
Maestros Heladeros nacionales e internacionales como Mario 
Masiá, Sergio Dondoli, Eduardo Zacaria, Pablo Dell´ Aguila, 
Xacinto entre otros.

ELABORACIÓN
DE PALETAS

MERCADOTECNIAELABORACIÓN
DE HELADO

NUTRICIÓN ADMINISTRACIÓN DESARROLLO
DE NEGOCIOS

SEGURIDAD
E HIGIENE

TEMAS

CONFERENCIAS CURSOS ESPECIALIZADOS DEMOSTRACIONES
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EXPOSITORES

















































Visitanos 
en el stand 4013

Neveras de Batch 
Mantecadoras
Paleteras
Moldes

Calidad de 
Exportación

33 1971-8689
www.nevemex.com 
ventasgdl@nevemex.com
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